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MINI COULANT AU 
CHOCOLAT
Gâteau moelleux au chocolat avec un 
cœur coulant. Diamètre 4 cm.

Pièce de 30 g. Colis de 64 pièces

103933

MINI TATIN
Fond de pâte brisée recouvert de 
pommes poêlées caramélisées. 
Diamètre 5 cm.

Pièce de 25 g. Colis de 36 pièces

108288

MINI CANELE 
DE BORDEAUX
La véritable recette du canelé,  
version mini avec une saveur  
“Rhum-Vanille” renforcée pour plus 
de goût, croustillant à l’extérieur et 
moelleux à l’intérieur.

100% d’ingrédients origine France

Pièce de 16 g. Colis de 150 pièces

111807

MINI CHEESECAKE
Assortiment de mini cheesecakes.
4 variétés: framboise, caramel, citron, 
chocolat.

 
Fabriqué en France
Plateau de 48 pièces (960 g)
Colis de 1 plateau

4754

Les Cafés
Gourmands
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MINI GAUFRE SWEET TIME
Mini gaufre de Liège au sucre perlé.

Un mini format tendance, facile à portionner. 
Idéal pour les cafés gourmands ou en 
accompagnement d une coupe glacée. A servir 
froide ( juste décongelée) ou chaude pour un 
bon goût de sucre caramélisé.

Pièce de 15 g. Sachet de 50 pièces

3958

MINI MUFFIN
Mini muffin nature ou aromatisé avec  
morceaux ou fourré d’un même parfum.

Colis de 42 pièces.

103809 Fruits Rouges
108286 Chocolat
53318 Caramel au beurre salé

MADELEINE 45 GR
Madeleine pur beurre à la vanille, à la crème et 
au sucre candi brun. 

Pièce de 45 g. Colis de 70 pièces.

244433
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MINI PARIS BREST
Coque de pâte à chou garnie de 
crème mousseline pralinée noisette, 
décorée d’amandes effilées et 
saupoudrée de décor “sucre glace”

Pièce de 20 g. Colis de 30 pièces

7481

MINI MACARONS
“RIVE DROITE”
Assortiment de mini macarons.
6 variétés: caramel, chocolat, citron, 
framboise, pistache, vanille.
Plateau de 72 pièces (2*36 pièces). 
Colis de 1 plateau

88776

MINI BROWNIE
Gâteau au chocolat et noix de pécan. 
Prédécoupées 120 parts.

Un gâteau facile à déguster. Servi avec une 
crème anglaise, crème glacée ou des fruits 
frais comme encas ou élément de base d’un 
dessert, préservant son moelleux et son 
goût plusieurs jours après décongélation.

Plaque de 2,5 kgs.

3945

MICRO TROPEZIENNE
Petite brioche garnie de préparation 
mousseline, nappée et décorée de sucre 
grain.

Pièce de 23 g. Colis de 70 pièces

29554

MINI PASTEIS DE NATA
Fond de pâte feuilletée garni d’une crème à flan.

Mise en œuvre rapide: Sortir les produits de 
l’emballage: 8 minutes au four (produit congelé) 
3 minutes (produit décongelé)
Pièce de 25 g. Plateau de 40 pièces. 
Colis de 2 plateaux.

7472
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desserts INDIVIDUELS

AU CHOCOLAT

CHOCOLAT 

Coulant au chocolat au cœur 
fondant cuit.
Pièce de 100 g.  
Colis de 18 pièces.

180123

CHOCOLAT
SANS GLUTEN
Pièce de 120 g.  
Colis de 18 pièces.

7418

CHOCOLAT ET CARAMEL 
AU SEL DE GUÉRANDE
Coulant au chocolat gourmand au cœur fondant 
(caramel au beurre salé de Guérande.)

Pièce de 100 g. Colis de 27 pièces.

180124

GLUTENGLUTEN
FREEFREE

LES COULANTS GOURMANDS
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SABLÉ CRÈMEUX 
GIANDUJA

Crumble croustillant surmonté d’une 
crème Gianduja. Le tout décoré de 

bâtonnets d’amandes, noisettes 
concassées, morceaux d’oranges 

confites et de pistaches vertes

Pièce de 90g. Colis de 16 pièces

103547

BROWNIE AUX NOIX DE PECAN
Pâtisserie au chocolat et aux noix de pécan.

Un gâteau facile à manger & mettre en oeuvre. Il peut 
se consommer nature ou mis en oeuvre sur l’assiette 
accompagné de crème anglaise, de glace, de fruits 
frais, etc. C’est à la fois un produit de grignotage et de 
dessert.

Pièce de 78g. Colis de 4x30 parts.

88911

MACARON 
CHOCOLAT 

CŒUR PRALINE
Composé d’une coque au chocolat 

et d’une garniture au praliné. 

Diamètre 7,3cm.
Pièce de 70g. 

Barquette de 6 pièces.  
Colis de 4 barquettes

3574
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SABLÉ CITRON / MERINGUE
Sablé surmonté d’un appareil au citron, surélevé 
d’une meringue. Le tout décoré d’amandes, de 
zestes de citron et d’orange.

Pièce de 90 g. Colis de 16 pièces.

105883

PASSION / CARAMEL
Crumble au caramel et crémeux au caramel.

Pièce de 90 g. Colis de 16 pièces.

108301

SABLÉ COCO EXOTIQUE
Biscuit sans gluten recouvert d’une crème de coco, 
coiffée d’une mousse mangue-passion. Fine couche 
de noix de coco effilée pour sublimer le tout.

Ingrédients sélectionnés, sans conservateur, sans 
colorant ni arôme artificiel.

Pièce de 80 g. Colis de 12 pièces.

29660

SABLÉ GIANDUJA MANGUE
Crémeux au chocolat gianguja déposé sur un 
cookie, terminé avec une mousse mangue passion 
décorée de morceaux de mangues et de poudre de 
noisettes grillées.

Pièce de 80 g. Colis de 12 pièces.

29661

SABLÉ CHEESECAKE 
FRAMBOISE 
Cheese-cake frais et fondant, posé sur un 
biscuit croquant façon crumble, réalisé avec 
de la pâte de spéculoos et un chocolat blanc 
exquis. Orné d’une garniture rouge vif.

Ingrédients sélectionnés, sans conservateur, 
sans colorant ni arôme artificiel.

Pièce de 85 g. Colis de 12 pièces.

29659

NOUVEAUX
desserts INDIVIDUELS

Aux Fruits

NOUVEAU
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BABA AU RHUM 
BOUCHON
Appareil à baba imbibés au rhum.

Belle occupation sur assiette.  
Servir tel quel sur assiette 
ou coupé en deux garni 
de fruits frais.
Pièce de 112 g.  
Colis de 10 pièces.

104039

DÔME FRAMBOISE
Mousse aux framboises garnie d’un confit de 
framboises sur un biscuit aux amandes et noix 
de coco, recouvert d’un glaçage rouge et décoré 
avec des morceaux de fraises déshydratées.

Pièce de 85 g. Colis de 12 pièces.

13387

BRIOCHE FAÇON 
PAIN PERDU
Tranche de brioche tressée façon pain perdu.

Pièce de 90 g. Colis de 30 pièces.

3437
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TARTELETTE CITRON 
MERINGUÉE
Fonc de pâte sablée pur beurre, garni d’un 
appareil citron et d’une meringue « sillons »

L’incontournable tarte citron meringuée revisitée 
version tartelette. Un appareil citron très fruité 
associé à une meringue aérienne: un équilibre 
de saveurs gourmand. Produit en France à partir 
d’une farine de blé et de sucre français. Sans 
conservateur, sans colorant ni arôme artificiel.

Pièce de 130 g. Colis de 18 pièces.

105789

TARTELETTE FINE 
POMMES
Fond de pâte feuilletée superposé manuellement 
de pommes fraîches.  
Diamètre: 14 cm.

Belle occupation sur assiette. Pour une bonne 
croustillance du produit, mettre 10-15 minutes 
dans un four chaud à 200°C.

Pièce de 140 g. Colis de 20 pièces.

103911

TARTELETTE TATIN
Fond de pâte brisée recouvert de pommes 
caramélisées.  
Diamètre: 10 cm.

Pièce de 120 g. Colis de 20 pièces.

106279

TARTELETTE PASSION 
MERINGUÉE
Fond de pâte sablée pur beurre garni d’une 
crème au fruit de la passion avec une meringue 
en spirale sur le dessus, décor noix de coco 
râpée.

Pièce de 130 g. Colis de 18 pièces.

20190
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CLAFOUTIS CERISE 
Appareil clafoutis à l’ancienne garni de cerises.

Pièce de 100 g. Colis de 16 pièces.

29688

CLAFOUTIS ABRICOTS 
Appareil clafoutis à l’ancienne garni d’oreillons 
d’abricots.

Pièce de 100 g. Colis de 16 pièces.

29689

CRUMBLE 
FRUITS ROUGES 
Pâte sablée pur beurre garnie d’un 
mélange de compote de pommes 
et de fruits rouges, recouverte de 
crumble pur beurre.

Crumble pur beurre et compote de 
pommes origine France. Riche en 
fruits.
Pièce de 110 g.  
Colis de 36 pièces.

29690

NOUVEAU

NOUVEAUX

RECETTES 
RECETTES TRADITIONNELLES

TRADITIONNELLES
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CHOU PROFITEROLE
Pâte à choux garnie de crème aromatisée 
à la vanille.

Pièce de 25 gr. Colis de 40 pièces.

110514

NOUGAT GLACÉ 
INDIVIDUEL
Pièce de 140 ml. Colis de 16 pièces

106470

desserts
INDIVIDUELS

glacés
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GÂTEAU 
AU CHOCOLAT
MI-CUIT
Diamètre 26 cm. 

Pièce de 1 kg. (12 parts possibles).  
Colis de 6 pièces. UVC pièce

103767

GATEAU BASQUE
Pâte pur beurre garnie d’une crème pâtissière 
parfum amande amère, recouverte d’une pâte 
pur beurre. Le tout doré.  
Diamètre: 27 cm.
Pièce de 1 kg (12 parts possibles).  
Colis de 6 pièces. UVC pièce

108695

desserts

à partager
TROPEZIENNE

Brioche garnie d’une mousseline nappée et 
décorée avec du sucre grain.  

Diamètre: 26 cm.
Pièce de 800 g. (10 parts possibles).  

Colis de 2 pièces

3674
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BAVAROIS
Diamètre: 23 cm.
Pièce de 780 g. (10 parts possibles).  
Colis de 4 pièces. UVC pièce

107891 PASSION
Alternance de 2 couches de mousse à 
la passion et de 2 couches de génoise 
nature imbibées de sirop aux fruits de 
la passion.  
Décor: nappage jaune orangé. 

107892 FRAMBOISE
Alternance de 2 couches de mousse 
à la framboise et de 2 couches de 
génoise nature imbibées de sirop à la 
framboise.  
Décor: nappage rouge.

107893 CHOCOLAT
Alternance de 2 couches de mousse 
au chocolat et de 2 couches de 
génoise cacao imbibées d’un sirop. 
Décor: copeaux de chocolat.
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ASSORTIMENT DE CAKES
Assortiment de cakes sablé et marbré 

prédécoupés. Deux classiques dans  un même 
carton. Chaque carton contient un gâteau 

marbré dont la pâte sablée est colorée pour 
partie par du cacao et un gâteau en pâte 

sablée claire.
Pièce de 1 kg (14 parts prédécoupées).  

Colis de 2 pièces

102417

MAXI FLAN
PÂTISSIER CRU

Diamètre 27 cm

Pièce de 1,8 kg

104483

CHEESECAKE 
SPECULOOS
Entremets pâtissier 
composé d’une garniture au 
fromage à la crème (78.7%) 
et d’un biscuit spéculoos 
(21.3%)

Pièce de 1,5 kg

7488

PAUse PAUse SucréeSucrée
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TARTE AUX POMMES 
CAMPAGNARDE
Pâte sablée garnie d’un appareil avec 66% 
de quartiers de pommes fraîches, nappage 
caramel. Diamètre: 26 cm
Pièce de 1,25 kg (12 parts possibles).  
Colis de 6 pièces. UVC pièce

179739

TARTE TATIN VAL DE LOIRE
Pâte brisée recouverte de pommes 
caramélisées (origine Val de Loire)  
Diamètre: 26 cm
Pièce de 1,2 kg (12 parts possibles).  
Colis de 3 pièces. UVC pièce

88328

TARTE CITRON MERINGUEE
Pâte sablée pur beurre garnie d’une mousse citron 
au jus de citron de Sicile et recouverte d’une 
meringue italienne talochée à la main.  
Diamètre: 26 cm.

Tarte généreuse. Meringue italienne talochée à la 
main.

Pièce de 1 kg.

107718

Nouvelle
Recette

les tartes
desserts à partager
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TARTE MIRABELLES 
CUITE
Pâte brisée, garni d’un appareil crème sur lequel 
sont déposées des mirabelles. Produit cuit, 
nappé, surgelé, filmé.

Pièce de 950 g (10 parts possibles).

105747

TARTE AUX FRAMBOISES
Pâte sablée au beurre garnie d’une compotée 
de framboises et d’un nappage.  
Diamètre: 27 cm
Pièce de 800 g (10 parts possibles).  
Colis de 2 pièces. UVC pièce

118298

TARTE AUX ABRICOTS
Pâte sablée garnie d’une crème frangipane 
gourmande à la poudre d’amande et d’oreillons 
d’abricots.  
Diamètre: 27 cm
Pièce de 950 g (10 parts possibles).  
Colis de 2 pièces. UVC pièce

113883
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TARTE AUX POIRES 
BOURDALOUE
Pâte sablée au beurre garnie d’une frangipane 
et d’oreillons de poires Williams. Le tout nappé. 
Diamètre: 27 cm
Pièce de 950 g (10 parts possibles).  
Colis de 6 pièces. UVC pièce

109748

TARTE MYRTILLES
Pâte sablée pur beurre, garnie d’une crème 
frangipane, d’un glaçage à la myrtille et de 
myrtilles.  
Diamètre: 27 cm

 
FABRIQUE EN France. Sans huile de palme, 
sans arôme artificiel et sans colorant.
Pièce de 850 g (10 parts possibles)  
Colis de 2 pièces. UVC pièce

109508
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TARTE AUX NOIX
Pâte sablée garnie d’une crème 
frangipane à la noix et à l’amande, 
rehaussée d’éclats de noix et 
d’amandes effilées et recouverte d’un 
joli nappage brillant.  
Diamètre: 27 cm

Pièce de 850 g (10 parts possibles) 

118323

NOUVEAU

TARTE AU CHOCOLAT GRAND 
ARÔME
Pâte sablée pur beurre garnie d’un appareil riche en 
chocolat à 70% de cacao, recouvert d’un glaçage et de  
bâtonnets au chocolat.  
Diamètre: 27 cm
Pièce de 900 g 
(10 parts possibles) 
Colis de 6 pièces. UVC pièce

111907

TARTE NOIX DE COCO INTENSE
Pâte sablée pur beurre garnie d’un appareil à la noix de 
coco, décoré d’un nappage brillant saupoudré de noix 
de coco rapée.  
Diamètre: 27 cm
Pièce de 1 kg. (10 parts possibles).  
Colis de 6 pièces. UVC pièce

179123
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BANDE CROUSTILLANTE 
CHOCOLAT
Feuille de génoise cacao imbibée surmontée d’une 
feuilletine croustillante, d’une mousse au chocolat, le tout 
recouvert de velours.

Pièce de 650 g (10 parts possibles). Colis de 2 pièces

88163

BANDE MACARON 
FRAMBOISE
Délicieuse harmonie de deux biscuits 
aux macarons, garnie d’une mousseline 
vanille et de framboises entières
Pièce de 700 g (10 parts possibles)  
Colis de 6 pièces. UVC pièce

110708

BANDE OPÉRA
Crème beurre café, biscuit à l’amande imbibé d’un sirop au 
café et ganache chocolat.

Pièce de 650 g (10 parts possibles). Colis de 2 pièces

29189

les bandes
desserts à partager
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PLAQUE FEUILLETEE 
PRETE A CUIRE B01
Margarine. Épaisseur 2,5 mm

Pièce de 625 g. Colis de 16 pièces

111909

PLAQUE FEUILLETEE 
PRETE A CUIRE B51
32,5% de beurre. Épaisseur 2,8 mm

Pièce de 714 g. Colis de 14 pièces

111911

PLAQUE FEUILLETEE 
PRETE A CUIRE 
32,5% de beurre. Épaisseur 2,8 mm

Pièce de 714 g. Colis de 14 pièces

818

FOND DE TARTE SUCRÉ
Diamètre 26 cm.

Pièce de 302 g. Colis de 6 pièces.

112516

FOND DE TARTE BRISÉ 
PUR BEURRE
21 % de beurre. Diamètre 27 cm.

Pièce de 350 g. Colis de 12 pièces.

114795

produits
d’assemblage
Bases pâtissières & décors
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FEUILLE GENOISE NATURE
Epaisseur 8 mm. Dimensions 580 x 380 mm

Colis de 14 pièces

105149

COQUE MACARON 
FRAMBOISE
Diamètre 7,5 cm.

Pièce de 20 g. Colis de 72 pièces.

13336
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BASE MERINGUÉE
CUITE
Hauteur: 2,5 cm.

Idéal pour réaliser Pavlova, Mont Blanc, 
vacherin.

Pièce de 14 g. Colis de 36 pièces.

103201

CHOU CRAQUELIN CUIT
Dimensions: 8 x 8 x 5,5 cm.

Produit pur beurre ayant une excellente tenue à 
la coupe. Chou très craquant ayant une texture 
généreuse. Mise en œuvre: à garnir de crème 
pâtissière, de chantilly. Peut servir comme base 

pour profiteroles géantes.

Pièce de 35 g. Colis de 24 pièces.

103202

CHOU CUIT
A l’extrait de vanille.

Retirer le produit de son emballage et 
laisser décongeler 1 à 2 h entre 0 et 
4°C. Sortir les mini choux 15 minutes 
avant dégustation.

Pièce de 11g. Colis de 192 pièces.

103116

GAUFRE DE 
BRUXELLES
Une gaufre légère et 
croustillante aux œufs.

Pièce de 85 g.  
Sachet de 6 pièces.  
Colis de 4 sachets.

116162

CREPE DE FROMENT 
SUCREE
Arôme vanille. Diamètre 33 cm.

Pièce de 60 g. Sachet de 25 pièces.  
Colis de 3 sachets.

109112
23
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DÉCOUVREZ
NOTRE OFFRE

Sauf erreurs typographiques ou rupture de stock. L’entreprise peut être amenée à remplacer un produit par un autre de qualité et de prix équivalents. L’alcool est dangereux pour la santé.  
À consommer avec modération. Édité par France Frais- Photos non-contractuelles. Crédits photos © Industriels, © France Frais, © Patrick Rougereau.  

Sainte Marie la Blanche - RCS Beaune 434 493 672. Février 2023. Agissez pour le recyclage des papiers avec France Frais et Citéo

WWW.DOMAFRAIS.FR 
DÉCOUVREZ NOTRE 
SITE INTERNET & NOS 
ACTUALITÉS !

<
1, avenue des Froides Bouillies

91424 MORANGIS
Tel : 01 69 74 73 90
Fax : 01 69 74 73 98 

televente-domafrais@domafrais.fr


